CARTA FIESTAS SANTA ANA

Alérgenos o intolerantes

En caso de alergia o intolerancia, avisen a nuestro servicio de sala.

Cualquier plato o bebida puede contener trazas de todos los alérgenos por contaminacion cruzada.

Entrantes frios

Ensalada de Tomate “el feo de Tudela” con bonito y anchoas (sulfitos y pescado).

Cogollos con anchoa y bonito (pescado, sulfitos).

Ensalada de aguacate, langostinos, pifia y vinagreta de la huerta (crustaceos, mostaza, sulfitos).
Ensalada ilustrada (huevo, pescado, sulfitos).

Tartare de trucha de Yesa marinado en casa con salsa tartara

(pescado, sulfitos, mostaza, jengibre, huevo, soja y sésamo).

Milhojas de foie, mango y queso de cabra (lacteos, frutos secos).

Tabla de quesos (lacteos).

Jamon etiqueta negra con pan suflé (gluten).

Entrantes calientes

Alubias verdes, parmentier y foie fresco (lacteos).

Chistorra a la brasa (sulfitos).

Arroz o fideua de pulpo y rape (Minimo 2 personas) (pescado, marisco).

Foie a la plancha con manzana o albaricoque y Oporto (gluten, lacteos, sulfitos).
Canelones de acelga y setas (gluten, lacteos, frutos secos).

Arroz o fideua de costillon adobado (Minimo 2 personas) (gluten, soja, sésamo).
Pimientos verdes del cristal rellenos de jamon

Piparras fritas

Flor de calabacin y queso en tempura sobre pipian rojo (gluten, lacteos, frutos secos)
Fritos variados (gluten, crustaceos, huevo, pescado, lacteos, moluscos).

Caracoles a la tudelana (lacteos, moluscos).

Sopa de marisco (crustaceos, sulfitos).

Cebollitas a la tudelana (sulfitos).

Berenjena a la brasa con meuniére de pollo y avellanas

Pochas con fritada (sulfitos).

Pochas con callos de bacalao (pescado).

Casqueria

Sesos de corderito rebozados (gluten, huevo).

Rifiones a la meuniére y hongos (lacteos, sulfitos).
Lechezuelas glaseadas con ajetes y hongos (lacteos, sulfitos).
Patorrillo de corderito lechal (lacteos, sulfitos).

Callos de bacalao a la vizcaina (lacteos, sulfitos).

Oreja de cerdo a la plancha con pipian rojo (frutos secos).
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CARTA FIESTAS SANTA ANA

Pescados

Cocochas al pilpil (pescado, apio). 40,00€
Chipirones rellenos en su tinta con arroz (gluten, huevo, pescado, sulfitos). 23,00€
Almeja fina de Carril en salsa verde (pescado, sulfitos y apio). 42,00€
Dorada a la sal con alcaparras y mostaza (pescado, mostaza, sulfitos). 26,00€
Bacalao ajoarriero con piquillo y caracoles (pescado, mostaza, sulfitos). 23,00€
Anguila en salsa verde (gluten, huevo, pescado). 26,00€
Parpatana de atin rojo kabayaki y piquillo (apio, sulfitos). 33,00€
Pescado del dia (pescado). s/m

Carnes

Solomillo a la brasa con guarnicion 30,00€
Solomillo con foie, albaricoque y Oporto (sulfitos). 35,00€
Carrillera en salsa espanola 20,00€
Cochifrito "Pio Negro” 28,00€
Paletilla de lechal con patatas panadera (sulfitos). 39,00€
Media perdiz estofada (sulfitos). 21,00€
Paloma torcaz de Etxalar en guiso tradicional 30,00€
Chuleta seleccionada 78,00€

Postres

Flan de yemas (huevo, lacteos). 8,00€
Redonditos con chocolate caliente (frutos con cascara, gluten, lacteos, sulfitos, huevo). 9,00€
Higos confitados rellenos de chocolate blanco y lavanda (lacteos) 8,50€
Tarta de manzana y hojaldre casero con helado (gluten, lacteos, huevo) 11,00€
Tarta de queso (frutos con cascara, gluten, huevo, lacteos). 10,00€
Tarta de chocolate (frutos con cascara, gluten, lacteos, sulfitos, huevo). 11,50€
Tocinillo de pasion y helado de café (huevo, lacteos). 8,00€
Cuajada quemada casera (lacteos). 8,00€
Helado artesano (huevo, lacteos, sulfitos). 9,00€
Sorbete de limon al cava (huevo, lacteos, sulfitos). 9,00€
Sorbete de yogur (huevo, lacteos, sulfitos). 9,00€

Pan, aperitivo y aceite 2,50 €
En caso de no quererlo, avise al camarero.



Aguas
Agua Bezoya (1/2 1)
Agua Vichy Catalan

Agua Pefiaclara (1)

Refrescos

Coca-Cola / Coca-Cola Zero
Fanta Limon / Fanta Naranja
Aquarius / Nestea

Casera

Vermuts
Bitter Kas
Bitter Cinzano
Martini

Yzaguirre Reserva

Cervezas

Cerveza 18/70 (0,3 )

Cerveza 18/70 (0,6 1)

Amstel Oro

Amstel 0,0%

Amstel Radler

Cruzcampo Sin Gluten

Alhambra Singular

1906 Reserva Especial (Estrella Galicia)

CachoBeer (Lager / [PA)

www.hotelremigio.com
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+34 948 82 08 50

Otras bebidas

Jarra de sangria

Sidra

Cafés e infusiones
Café Solo / Americano
Cortado / Café con Leche
Infusiones

Carajillo

Suplemento vaso con hielo

Combinados
Combinado estandar + refresco
(U&B, Brugal, Seagram’s, Absolut)

Combinado premium + refresco

Licores y
aguardientes

CHUPITO
COPA

Patxaran Baines Etiqueta Oro
Orujo
Orujo de Hierbas Pazo de Senorans

Baileys
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Para el resto de licores, consulte con nuestro personal.

Consulte nuestra carta de vinos digital.

Pl. de los Fueros, 2, 31500 Tudela, Navarra



